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Risotto vénéré aux truftes d’été de Cahors 24.00 €
Paleta Lbérica de bellota « D.O Debhesa de Exctremedura », 1 ienx Parmesan, pousse de
Red Chard

Foie gras du Pays des Herbiers grillé, artichauts 24.00 €
Jus perlé a I'épinette vinette et raisin muscat

Filet de sardine de Bretagne « Comme au barbecue » 22.00 €

Vierge de légumes et coquillages, fraichenr de concombre et Kombu

Cannelloni de légumes grillés, tourteau a Ia coriandre 23.00 €
Eau iodée aux ceufs de Harengs fumés, salicorne feuille d’huitre et fleur de

bourrache

s Duts

Rouget barbet de ligne cuit sur Ia peau 34.00 €

Sur une tranche d'anbergine grillée, créme de chevre de Mr. Fabre au kumbawa, girolles
anx herbes et huile noire

Trongon de barbue épais de Bretagne ritie 33.00 €
Mille-feuilles de ponmme charlotte, trompettes de la mort, foie gras du pays des herbiers

Pavé de filet de baeuf Black Angus d’Ecosse* cuit au sautoir 34.00 €
Lasagne croustillante, déclinaison de fenouil a !'estragon : confit, santé et en émulsion

*Duc Buccleuch

La canette de Challans cuite basse température 35.00 €
Le filet en croustillant de fruits secs et anx herbes, les cuisses en effilochée truffée,

Parmentier de polenta, émulsion de mais, jus an vin rouge



Assiette de Fromages de Chévre de Monsieur FABRE 15.00 €
Assiette de Fromages aftinés de chez ANTHES 14.00 €
Le Saint-Marcellin de La Mére Richard 10.00 € Notre Chef, Nicolas Rucheton
Vous concocte chaque soir un menu selon son inspiration.
% @;w@/{/d, N Un menu en déclinaison de sa carte, élaboré au gré du marché,
Figues de Monsieur Baud glacées au citron confit 12.00 € a partir de Produits de Saison sélectionnés

Blanc manger coco, sablé et tuile miire, sorbet miel citron vert
Avec la plus grande rigueur

Poire William pétillante pochée a la vanille du Mexique 12.00 €

Tuiles et sauce « carambar », sorbet Williamine .
Menu en 4 services

Entrée, Poisson ou Crustacé, Viande, Dessert

Entremet nougat de Montélimar aux fruits rouges 12.00 €
Meringues et creme glacée an nougat

Supplément Assiette de fromages de Chévre de Mr. Fabre

Barre chocolat guanaja mousse stracciatella 12.00 € (Servi pour P'ensemble de la table uniquement)

Menthe poivrée, créme glacée au fromage blanc, éclat de chocolat
Prix nets, toutes taxes comprises
Toutes nos viandes sont nées, élevées et abattues en France



